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VON NINA OEZELT

Wo einst das Wasser fiir den
1. Bezirk gespeichert war,
richten jetzt frithmorgens um
6 Uhr die Standler ihre Ware
her. Dort befindet sich jetzt
der Meiselmarkt — ein Markt,
der anders ist als alle anderen
Wiener Mérkte.

Der Meiselmarkt in Ru-
dolfsheim-Fiinfhaus ist we-
der Fisch noch Fleisch — auch
wenn hauptsachlich Fleisch
verkauft wird. Er wirkt wie
eine Shoppingmall und wie
ein Labyrinth zugleich. Der
Meiselmarkt ist der einzige
Markt in Wien mit einem
Dach iiber dem Kopf — und er-
innert damit an ein Projekt,
das derzeit in aller Munde ist.

Wie berichtet, will die
neue Planungsstadtrétin Ulli
Sima (SPO) auf dem Nasch-
markt-Parkplatz eine {iber-
dachte, an den Seiten offene
Markthalle bauen. Das Unter-
fangen polarisiert, Wider-
stand dagegen kommt allen
voran von den Griinen (siehe
unten und siehe Infokasten).

Wie aber geht es dem
einzigen Markt, dessen Un-
terbringung der angedachten
Markthalle zumindest ahnelt?
Wie geht es den Standlern?
Lauft das Geschaft?

Aus allen Ecken

Sobald die Standler fertig auf-
gebaut haben, kommen die
Besucher aus allen Ecken.
Manche fahren mit dem Lift
von einem der oberen Stock-
werke — dort befinden sich
ein Eurospar und ein McDo-
nald’s — direkt in den Markt-
bereich. Andere Besucher
fahren mit der Rolltreppe
direkt von der U3-Station
Johnstralle herauf. Wieder
andere kommen seitwérts
von drauflen herein.

Wegen Corona sind nicht
alle Zugédnge offen — aber
noch immer genug, um sich
zu verirren. 320 Menschen
sind derzeit am Areal erlaubt.

Der Markt befindet sich
ein Geschol$ unter dem Stra-

,,Nur in Wien*: Tdglich informiert
Unser Stadt-Newsletter liefert morgens
alle Infos und viel Service. Gratis
abonnieren auf KURIER.at/nurinwien

Alle unter einem Dach

Meiselmarkt. Wiens einziger iiberdachter Markt gleicht einem unterirdischen Labyrinth. Das Geschaft lauft gut
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Renniveau der Hiitteldorfer
Stralle — dariiber befinden
sich der Elektromarkt Con-
rad, Biiros, ein Wohnkom-
plex. Das Marktamt nennt es
ein ,architektonisches Meis-
terwerk®. Fauxpas trifft es
vielleicht eher.

Innerhalb kiirzester Zeit
wirkt der Markt jedenfalls
iiberfiillt — und das zu so
frither Stunde. Aus Standler-
Sicht ein gutes Zeichen.

Freitags und samstags gibt
es draufen, vor dem Gebiude,

zusatzlich einen Bauernmarkt.
Der 80-jahrige Eduard Eng-
lisch kauft hier Rhabarber fiir
einen Strudel und Blumen fiir
seine Tochter. ,Fiir mich ist
das da drinnen kein Markt
mehr, sagt er. ,Ich gehe nicht
mehr in die Halle — auch wenn
es regnet, bevorzuge ich den
Platz drauflen.“ Er weil}, dass
sich der Markt urspriinglich an
der Oberfldche befand.

Bereits im Jahr 1913 wur-
den an der Meiselstrale an
rund 150 Stidnden Lebens-

Am Meisel-
markt im

15. Bezirk ver-
mischen sich
die Kulturen:
Beim Lokal-
augenschein
liefen gerade
die Einkdufe
fiir das
orthodoxe
Osterfest
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Naschmarkt-Streit

Eine Halle am Parkplatz

Im Wahlkampf lie Stadtratin Ulli
Sima (SPO) mit der Idee aufhor-
chen: Auf dem Naschmarkt-
Parkplatz, wo jeden Samstag
der Flohmarkt stattfindet,

solle zusatzlich eine Markthalle
entstehen. Vor allem die Griinen
sind empdrt: Die Anrainer seien
dagegen, man wiinsche sich dort
einen Park. Derzeit lduft ein
Biirgerbeteiligungsprozess
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mittel angeboten. 1992 wur-
de die Flache an die Wiener
Stadtische Versicherung ver-
kauft. Der Markt zog darauf-
hin in den ehemaligen Wasser-
speicher fiir die Hochquell-
leitung. Die Pfeiler und Rund-
bogen des Wasserbehilters
blieben erhalten, der Rest wur-
de zur Markthalle umgebaut.
1994 wurde dann die U3-
Station Johnstral3e in Betrieb
genommen. Knapp ein Jahr
spater, am 3. im April 1995,
eroffnete der neue Meisel-

markt. Dem fehle aber das
Flair und die frische Luft, sagt
Marktbesucher Englisch.

In den Arkaden merkt
man: Der Meiselmarkt ist kein
romantischer Markt, aber ein
lebendiger. Folgt man den
bohrartigen Gerauschen, kann
man etwa beobachten, wie
frisches  Faschiertes  im
Riesen-Fleischwolf zubereitet
wird. Am Stand gegeniiber
héngen Schweine-Hilften.

Mitten am Gang stehen
Spanferkel, die fiir die ortho-
doxen Osterfeierlichkeiten be-
stellt wurden. In den bis zum
Rand gefiillten Glasvitrinen
liest und sieht man Schwafel
(Schwanz), Gedel (Hals),
Stelzen und Ohren, FiilSe,
Kopf und Knochen. Es gibt
auch Bekanntes wie Speck,
Karree, Bauchfleisch oder ein
ganzes Huhn um nur 2 Euro.

Multi-Kulti-Markt

,Am besten verkaufe ich Fa-
schiertes®, sagt der 20-jahrige
Ekin Dogan. Er sei froh, dass
der Markt {iberdacht ist. Kein
Regen und kein Schnee kom-
men ihm in die Quere. ,Wir

2 sind ein Multikulti-Markt®,

sagt er. Kulturen vermischen
sich hier: Alle seien unter
einem Dach, so wie das in
Wien eben sei. Bei Dogan
wird alles auch halal - also
nach muslimischen Regeln —
zubereitet. Gleich gegeniiber
gibt es Schweinefleisch.

Marktbesucher Dan Stevica
rollt mit seinem Einkaufswa-
gerl und 150 Eiern daran vor-
bei. Er schitze die Garage des
Marktes sehr. Geschlossene Hal-
len, die kenne er vom Balkan.

Dass der Markt geféllt, be-
weisen die Zahlen: 2019 war
er auf Platz 4 der meist-
besuchten Mérkte — und folg-
te mit 35.105 Besuchern pro
Woche auf den Brunnen-
markt, den Rochusmarkt und
den Naschmarkt.

Vielleicht brauchte der
Markt nur ein wenig frische
Luft - ein neues Konzept —,
dann konnte er auch Herrn
Englisch {iberzeugen.

Braucht Wien eine Markthalle am Naschmarkt?

In dem Art-Déco-Gebdude gegeniiber der Secession soll wieder viel los sein: Geplant ist neben Gastronomie auch Kulturbetrieb

in Ho eroffnet Lokal
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Alles Gute zum 6. Geburtstag, Janosch!
Gliickwunsch. Untertags betreibt Janosch ein Teegeschift,

in dem alle seine Kuscheltiere arbeiten. Abends wiinscht er sich
als Gute-Nacht-Geschichte Artikel aus dem KURIER. Wir
wiinschen unserem vermutlich jiingsten Leser alles Gute!
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STEPHAN WYCKOFF

im Novomatic-Forum

Gastronomie. Bereits im Mai geht es los. Der Name: ,,404 — Don’t Ask Why*

VON CHRISTOPH SCHWARZ

Das geplante Lokal im einsti-
gen Novomatic-Forum nahe
des Naschmarkts wird von
einer der Gastro-Grof3en der
Stadt iibernommen: Mittler-
weile ist fix, dass Martin Ho
mit seiner Dots Group fiir
das Restaurant-Konzept ver-
antwortlich zeichnet.

Der Name des Lokals,
,,404 — Don’t Ask Why*, wirkt
experimentell. Nichts ande-
res ist man von Ho gewdhnt,
der unter anderem fiir das
,101% (sprich: One of One)
in der City und fiir das Dots
auf der Mariahilfer Strale
bekannt ist. (Polit-Interes-
sierten ist er freilich auch we-
gen seiner Kontakte in die
Bundespolitik ein Begriff.)

Die Sdulen des Konzepts
im neuen Lokal: ,Authenti-
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Szene-Gastronom Martin Ho
weitet sein Imperium aus

sche Pizza, regionale Kost-
lichkeiten, Aperitivo und
After-Work”, berichtet das
Falstaff-Magazin. Das Lokal
solle ,mediterrane Kulinarik
mit Osterreichischen Spezia-
lititen“ vereinen und ,,zum
mondénen Spot fiir Einhei-
mische und internationale
Gaste“ werden, heil3t es.
Angekiindigt werden ein
,Breakfast Club“ am Sonntag
(A la Carte und Buffet), haus-
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gemachtes Eis und Pizza vom
bekannten Pizzaiolo Carmi-
ne Cilento. Zum Finsatz
kommen soll ein authenti-
scher Ofen aus Siiditalien.

Auch Kulturprogramm

Bereits seit einiger Zeit ist be-
kannt, dass sich an dem
Standort einiges tun soll. Das
Gebdude, in dem einst das
Verkehrsbiiro seine Zentrale
hatte, wurde im Jahr 2007
von der Novomatic gekauft.
Der neue Eigentiimer der
Projektentwickler LNR De-
velopment, iibernahm es um
rund 25 Millionen von der
Novomatic.

Neben dem Ganztageslo-
kal mit 200 Sitzplatzen - bis
zu 140 davon im Auflenbe-
reich, soll es auch ein Kultur-
konzept geben: Unter dem
Namen ,Kleines Haus der

Kunst“ (KHK) will man ,der
Kultur einen offentlich zu-
ganglichen Raum bieten“. Ge-
plant sind ein Museums- und
Galeriebetrieb.

Historisch interessant ist
iibrigens das Gebéude selbst:
Es wurde im Art-Déco-Stil
gegeniiber der Secession in
den Jahren 1922 bis 1923
von den Otto-Wagner-Schii-
lern Hermann Aichinger und
Heinrich Schmid errichtet.

Eroffnen soll das Lokal
iibrigens bereits im Mai. Es
bringt weiteren Schwung in
das Areal um den Nasch-
markt, das derzeit ohnedies
laufend in den Medien ist:
Am anderen Ende des Nasch-
markts ist eine umstrittene
Markthalle geplant (s. links),
vor Kurzem sperrte die le-
gendére ,,Grafin vom Nasch-
markt“ fiir immer zu.

Das erste Fitnesscenter fiir ,,every body“

Simmering. ,,Elly Magpie“ nennt sich der Fitnesstempel der
33-jahrigen Elisabeth Axmann-Marcinkowski. Die Finanzmanagerin
und Trainerin ist Bodypositvity-Botschafterin. Sie trainiert ,jeden
Korper* — auch jene tiber 100 Kilo. Derzeit online: ellymagpie.info

FRANZ GRUBER

Die Zahnweh-Ambulanz

beim Stephansdom
Fiihrer durch Wiens Medizingeschichte

Spazierginge. EIf Stadtwan-
derwege gibt es in Wien be-
reits, doch 14 Monate nach
Beginn des ersten Lockdowns
kennen viele passionierte
Spaziergdnger dort schon
jeden Stein. Da trifft es sich
gut, dass jetzt ein Fiihrer mit
acht neuen Stadtspaziergén-
gen in den Handel gekommen
ist. Gedacht ist das Buch fiir
alle, die sich fiir die Medizin-
geschichte der Stadt interes-
sieren.

Und diese kann sich auch
im internationalen Vergleich
sehen lassen: Die Wiener
Medizinische Schule im 18.
und 19. Jahrhundert, vertre-
ten durch Arzte wie Gerard
van Swieten, Theodor Billroth
oder Carl von Rokitansky, ge-
noss einst Weltruhm. Ebenso
das unter Joseph II. errichtete
Allgemeine Krankenhaus, das
zur Zeit seiner Errichtung
neue Maf3stibe setzte und sei-
nerzeit von Fachleuten in ho-
hen Tonen gelobt wurde, wie
aus dem Buch hervorgeht.

Die Autoren, Fremden-
fithrerin Bibiane Krapfen-
bauer-Horsky und Hans-Peter
Petutschnig, Pressesprecher
der Wiener Arztekammer,
fithren aber auch zu den we-
niger bekannten Schauplat-
zen der Wiener Medizinge-
schichte, die bis ins Mittelal-
ter zuriickreicht. Als oft Aber-
glaube den Mangel an wirksa-
men Arzneien ausgleichen

Fixpunkt im Fiihrer:lDie W

musste. Bekanntestes Beispiel
ist wohl der ,Zahnwehherr-
gott“ — eine mittelalterliche
Skulptur des leidenden Chris-
tus mit Dornenkrone an der
Auflenwand des Stephans-
doms, die frither oft von Men-
schen mit Zahnschmerzen be-
sucht wurde, um Hilfe von
oben zu erbitten.

Urspriinge der MedUni

Wenig bekannt ist, dass die
1365 gestiftete Universitat
Wien zunichst provisorisch
in der Biirgerschule zu Sankt
Stephan (Teil des heutigen
Churhauses) untergebracht
war. Die Medizinische Fakul-
tit war schon damals einiger-
malen fortschrittlich: 1404
fand in Wien die erste Lei-
chensektion im deutschspra-
chigen Raum zur anatomi-
schen Demonstration statt.
Auch der erste dokumentier-
te Kaiserschnitt fand 1549 in
Wien statt.

Ohne die typische Wiener
Morbiditdt kommt allerdings
auch dieser Fiihrer nicht aus.
Der letzte Spaziergang fiihrt
zum Zentralfriedhof, zu den
Grabern der beriihmtesten
Mediziner der Stadt.

Buchtipp: Bibiane Krap-
fenbauer-Horsky, Hans-Peter
Petutschnig: Auf den Spuren
der alten Heilkunst in Wien;
Verlagshaus der Arzte, 168
Seiten, 17,90 Euro.
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